PRESSEINFORMATION

Schlumberger Sparkling Spring: Friithlingsprickeln in Rosé
Neue, limitierte Special Edition, Online-Gewinnspiel und Gastro-Aktion flir Rosé-Liebhaber:innen

Wien, 19.03.2025 - Auch in diesem Jahr bringt die heimische Traditionssektkellerei Schlumberger mit dem
Sparkling Spring Frihlingsgefiihle ins Glas. Bei der mittlerweile siebten Auflage der charmanten
Friihjahrskampagne durfen sich Rosé-Liebhaber:innen auf eine brandneue Limited Edition im floralen
Design freuen — die erste Spring Edition, deren Inhalt vollstdndig von Kellermeisterin Aurore Jeudy veredelt
wurde. Zudem kehrt die beliebte ésterreichweite 1+1 Gastro-Aktion zurlick, und ein exklusives Online-
Gewinnspiel verspricht genussvolle Wohlfiihlmomente.

Die ersten warmen Sonnenstrahlen kitzeln die Haut und die Luftist erfillt von frischem Frihlingserwachen
- es liegt ein ganz besonderes Prickeln in der Luft: Osterreich feiert wieder den Sparkling Spring!

Friihling in jeder Flasche: die limitierte Spring Edition

Das Herzstlick der Friihjahrskampagne bildet die neue Special Edition des Klassikers Schlumberger Rosé
Brut. Als Hommage an das Erwachen der Natur tummeln sich verspielte Marienkafer und zarte
Schmetterlinge zwischen ausladenden Mohnblumen und Narzissen. Die sanften WeiB-, Rosa- und
Goldtone machen die Flasche zu einem echten Blickfang und bringen den Zauber des Fruhlings auf den
Tisch. Doch nicht nur optisch, sondern auch inhaltlich ist die neue Spring Edition ein echtes Highlight: der
Jahrgang 2023, bestehend aus rein dsterreichischen Pinot Noir-, St. Laurent-, Blaufrankisch-, und Zweigelt-
Trauben, begeistert mit intensiven Himbeer-Noten, die fur fruchtige Frische sorgen. Die feine Perlage und
dezente Hefe-Nuancen runden das Geschmackserlebnis harmonisch ab. Ein eleganter Rosé, der perfekt
als Aperitif oder als Begleiter zu Fisch, Huhn und stiBen Naschereien passt.

Diese exklusive Edition tragt erstmals vollstandig die Handschrift von Schlumberger Kellermeisterin Aurore
Jeudy. Seitihrem Einstieg in die Traditionssektkellerei im Herbst 2022 ist sie fiir die Onologie verantwortlich
—und mitder neuen Spring Edition prasentiert sie nun ihren ersten Rosé!

»R0Sé ist langst nicht mehr nur ein Trend, sondern eine eigenstandige Kategorie mit groBer sensorischer
Vielfalt. Der Jahrgang 2023 war fiir Rosé besonders vielversprechend - die Trauben konnten unter idealen
Bedingungen reifen, was zu einer ausgepréagten Fruchtintensitat und einer harmonischen Sé&urestruktur
geflihrt hat. Mein Anspruch ist es, den charakteristischen Hausstil von Schlumberger zu bewahren,
wéhrend ich gezielt feinere, frischere Akzente setze. Die neue Spring Edition verbindet diese Philosophie —
sie zeigt Eleganz und Finesse, kombiniert mit einer lebendigen, friihlingshaften Frische.“

Verkostnotizen der Schlumberger Spring Edition

Farbe: Farbe von intensivem Weingartenpfirsich mit rosa Reflexen.

Nase: Feine Nase mit komplexen Aromen von Herzkirsche, Pomello und Pfingstrosen

Gaumen: Saftiger, vollmundiger Geschmack nachvielschichtigen roten Friichten und exotischer Zitrus mit
frischer, lebendiger Struktur.

Erhaltlich ist die Schlumberger Spring Edition 2025 fur kurze Zeit im Handel, online unter
www.schlumberger.at/shop sowie in den Schlumberger Kellerwelten in Wien Heiligenstadt.

Prickelnde Genussmomente in der Gastronomie
Auch indiesem Jahr ladt Schlumberger Rosé-Liebhaber:innen wieder in die Gastronomie ein! Von 11. April
bis 31. Mai heiBt es in rund 100 ausgewahlten Gastronomiebetrieben in ganz Osterreich wieder: Eins


http://www.schlumberger.at/shop

bestellen, zwei genieBen! Wer ein Glas Schlumberger Rosé bestellt, erhalt ein zweites kostenlos dazu — die
perfekte Gelegenheit, umdie ersten warmen Fruhlingstage mit Freund:innen und Familie zu genieBen. Alle
teilnehmenden Partnerbetriebe sind ab Anfang April unter www.schlumberger.at/sparklingspring/partner
zu finden.

Mit der richtigen Antwort ins Wellnesshotel

Beim exklusiven Online-Gewinnspiel winkt als Hauptpreis ein Wohlfiihl- & Genussurlaub fiir zwei
Personen im dasBalance**** superior Wellness Hotel am Worthersee. Dazu werden zusatzlich zehn
Geschenkboxen mit der limitierten Spring Edition verlost. Wer teilnehmen méchte, muss lediglich die
Gewinnspielfrage auf www.schlumberger.at/sparklingspring/gewinnspiel richtig beantworten: ,,Wie viele
Rebsorten befinden sich in der neuen Spring Edition?“

Mit etwas Gliuck wird das nachste Glas Rosé schon bald in der exklusiven Wohlfihlatmosphare des
dasBalance**** superior Hotels genossen!

Alle weiteren Infos zum Gewinnspiel, zur Gastronomie-Aktion sowie zu den teilnehmenden Betrieben sind
ab Anfang Aprilunter www.schlumberger.at/sparklingspring zu finden.

Uber Schlumberger:

Schlumberger ist Osterreichs traditionsreichste Wein- und Sektkellerei. Das Unternehmen ist Marktfiihrer
im Bereich Premium-Sekt und Premium-Spirituosen. Robert Alwin Schlumberger griindete das
Unternehmen 1842 und stellte damals als einer der ersten in Osterreich Sekt nach der Méthode
Traditionnelle her. 1973 erwarb das Familienunternehmen Underberg die Schlumberger Wein- und
Sektkellerei und brachte die Gesellschaft 1986 an die Borse. 2014 wurden die Mehrheitsanteile von der
Schweizer Holdinggesellschaft Sastre SA rund um den Unternehmer Frederik Paulsen erworben. Mit Ende
2015 wurde die Mozart Distillerie in Salzburg tbernommen und in das Unternehmen eingegliedert. Das
Geschaft umfasst heute die Bereiche Schaumwein, Spirituosen, Wein, Bier und Alkoholfreie Getranke.
Mit seinen Sektmarken Schlumberger, Goldeck und Hochriegl bindelt das Unternehmen umfangreiches,
osterreichisches Sekt Know-how und setzt sich die hochste Qualitat seiner Sektmarken zum Ziel. In der
Schaumweinproduktion werden seit jeher osterreichische Premium-Trauben verarbeitet. Schlumberger
beschaftigt durchschnittlich rund 245 Mitarbeiter einschlieBlich seiner Téchter in Osterreich,
Deutschland und den Niederlanden.

Mehr Informationen erhalten Sie unter:
http://gruppe.schlumberger.at sowie unter der Telefonnummer +43 (1) 368 22 58-0
Schlumberger Online Shop: www.schlumberger.at/shop

Riickfragehinweise:
Pressesprecher Schlumberger:

Alexander Ludwig, BA; Schlumberger Wein- und Sektkellerei GmbH
Tel: +43 664 814 59 19, eMail: alexander.ludwig@schlumberger.at
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